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Specyfikacja techniczna wyposazenia do pracowni gastronomicznej
w ramach realizacji projektu ,,Aktywni Zawodowo”

1. Piec konwekcyjno-parowy/elektryczny - 1 szt.

Wyszczegolnienie Parametry minimalne
typ Piec konwekcyjno parowy elektryczny
wymiary (dl; szer; wys) 50x89.2x67.9cm
moc 7.8 kW
wsad 6 GN 1/1

wytwarzanie pary

natryskowe (iniekcyjne)
10-cio stopniowe wytwarzanie pary poprzez natrysk
wody na grzatke

odlegtos¢ miedzy potkami

6.8 cm

obudowa oraz komora

stal nierdzewna

oswietlenie

2 lampy halogenowe w komorze

drzwi

przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
mikrowyltacznik drzwi

zasilanie

400 V

dodatkowo

- funkcja gotowania Delta T

- funkcja szybkiego schtadzania komory az do +45°C
- wentylator z rewersem

- mozliwos¢ opoznionego STARTU do 23 godz. 59
minut

- port USB do wgrywania przepisow i zapisywania
parametrow gotowania dla zachowania HACCP.

- wyjmowana rynienka ociekowa na skropliny. Odptyw
na skropliny w dnie komory pieczenia.

- program diagnostyczny — pokazujacy btedy i awarie.
- System chlodzenia elementow sterujacych

- podwdjne przytacze do wody: normalnej 1
zmigkczonej

- Wspotczynnik szczelnosci IPX 5.

W zestawie

- 6 blach typu GN 1/1
- stojak do pieca

- ruszty 6 szt.

- sonda

gwarancja

min. 24 miesigce

2. Mikser reczny — 5 szt.

Wyszczegolnienie

Parametry minimalne

typ

kompaktowy mikser r¢czny

przeznaczony do naczyh o
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pojemnosci

dhugo$¢ ramienia miksujacego 290 mm, stale rami¢ miksujace

@ ostony noza 82 mm, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
moc (W) 250

stata predkos$¢ miksera 9000 obr./min

Poziom hatasu <80d

napiecie (V): 230

gwarancja min. 24 miesigce

3. Mikser planetarny — 2 szt.

Wyszczegolnienie Parametry minimalne

typ Mikser planetarny

wsad w kg okoto 6-7

napigcie (V) 230

moc (W) 750 W

cechy produktu: - korpus urzadzenia wykonany z aluminium
- dzieza ze stali nierdzewnej 20 1 oraz zestaw trzech
koncowek

- ostona bezpieczenstwa dziezy z mikrowytacznikiem
- dziez¢ oraz narzedzia mozna my¢ w zmywarce

- 3 dostepne predkosci: 400 obr./min dla rozgi, 168
obr./min dla mieszadta ptaskiego, 113 obr./min dla
haka

- Wylacznik bezpieczenstwa w kolorze czerwonym na
korpusie maszyny

- dzieza zawieszona na ruchomych ramionach

Czasy pracy ciagte;: rozga do 20 minut
mieszadto ptaskie do 25 minut
hak do 30 minut

gwarancja min. 24 miesiace

4. Kulinaria cyrkulator zanurzeniowy do gotowania VIDE - urzadzenia do gotowania
w niskich temperaturach — 1 szt.

Wyszczegolnienie Parametry minimalne

typ Kompaktowy, przenosny cyrkulator zanurzeniowy Sous
Vide.

wyswietlacz LED lub LCD

regulacja temperatury co 0,1 °C

zakres temperatur +5 °C do +99 °C

grzatka 1,4 KW

zasilanie: 230V

timer 0-99 godz.

dodatkowo do stosowania z pojemnikiem GN z poliweglanu
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0 glebokosci 200 mm

wmontowana pompka umozliwia rownomierna
cyrkulacje wody

wykonany ze stali nierdzewnej

alarm detekcji niskiego poziomu wody
precyzyjna kontrola temperatury

gwarancja 24 miesigce

Przedmiot zamowienia powinien by¢ nowy, nieuzywany, objety gwarancjg oraz wyposazony
we wszystkie niezbedne elementy (przytacza, kable, itp.) potrzebne do uruchomienia i pracy
sprzgtu, bez konieczno$ci zakupu dodatkowych elementow.
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