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Wzér umowy
na przeprowadzenie warsztatow kulinarnych
dla uczennic i uczniéw bioracych udzial w projekcie:

» Wyksztalcony profesjonalista” OS Priorytetowa 10 Innowacyjna edukacja, Dzialanie
10.2 Ksztalcenie ogdlne i zawodowe, Poddzialanie 10.2.3 Ksztalcenie zawodowe,
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewoddztwa Kujawsko — Pomorskiego na lata
2014 - 2020 realizowanego przez Powiat Swiecki w latach 2018-2019

W dNIU e 2018 r. pomiedzy

Powiatem Swieckim reprezentowanym przez Zarzad Powiatu w Swieciu przy
ul. Gen. J. Hallera 9, 86 — 100 Swiecie w osobach:

Przy Kontrasygnacie .........ceeeveeeeuveencvieeniieeencneeennnn ,

zwanym dalej Zamawiajacym,

zwang dalej Wykonawcg

w rezultacie wyboru oferty Wykonawcy na ustuge spoteczna zgodnie z art. 1380 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z pdzn.
zm.) zostaje zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§1

Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest przeprowadzenie warsztatéw kulinarnych dla uczniéw
i uczennic Zespotu Szkét Ponadgimnazjalnych w Swieciu, ksztatcacych si¢ w zawodzie
technik zywienia 1 uslug gastronomicznych oraz w zawodzie kucharz, uczestniczek
i uczestnikow projektu ,,Wyksztalcony profesjonalista”:

1) sposoby przygotowywania nowoczesnych potraw dla 30 uczennic i uczniéw
2) ryby i owoce morza dla 30 uczennic i uczniéw.

2. Przedmiot niniejszej umowy zostanie wykonany zgodnie z Ogloszeniem, ofertg
Wykonawcy stanowigcg zatagcznik do umowy oraz obowigzujagcymi w tym zakresie
przepisami, a takze zgodnie z zasadami wiedzy i z nalezytg staranno$cig wynikajaca
z profesjonalnego charakteru prowadzonej dziatalnosci przez Wykonawce.

3. Jakakolwiek zmiana dotyczaca wykazanego potencjalu kadrowego lub technicznego
w stosunku do treSci oferty wymaga niezwlocznego, pisemnego poinformowania
Zamawiajacego i uzyskania jego zgody.

4. Wykonawca, przyjmujagc do wykonania przeprowadzenie warsztatOw kulinarnych
z zakresu przygotowywania nowoczesnych potraw oraz ryb i owocOw morza wyraza zgode
na przetwarzanie danych osobowych w zwigzku z realizacjg Projektu pn.: ,,Wyksztalcony
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profesjonalista”, wdrazanego w ramach realizacji Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Kujawsko — Pomorskiego na lata 2014 — 2020.

§2
Obowigzki Wykonawcy

1.0bowiazki Wykonawcy wynikajace z realizacji przedmiotu zaméwienia:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

zrealizowanie w ramach warsztatow z zakresu przygotowywania nowoczesnych

potraw co najmniej 8 godzin d¢wiczen praktycznych potaczonych z opisem

teoretycznym dla kazdej grupy;

przeprowadzenie warsztatow z zakresu przygotowywania nowoczesnych potraw

zgodnie z wymaganiami Zamawiajgcego oraz programem obejmujacym nastepujace

zagadnienia:

a) Przygotowywanie potraw z uzyciem nowoczesnego sprz¢tu 1 urzadzen.

b) Wykorzystanie w restauracji piecow konwekcyjno-parowych, cyrkulatoréw sous
vide, vacum.

¢) Przygotowywanie potraw w cyrkulatorze sous vide.

d) Kompresowanie owocOw 1 warzyw.

e) Konfitowanie potraw.

f) Przygotowywanie nowoczesnych deserOw - polewy i zamsze.

g) Nowoczesne dekoracje dan a'la carte.

h) Konstrukcje wykwintnych bankietow;

zrealizowanie w ramach warsztatow z zakresu przygotowywania ryb i owocow

morza co najmniej 6 godzin ¢wiczen praktycznych potaczonych z opisem

teoretycznym dla kazdej grupy;

przeprowadzenie warsztatow z zakresu przygotowywania ryb i owocéw morza

zgodnie z wymaganiami Zamawiajacego oraz programem obejmujacym nastepujace

zagadnienia:

a) Techniki obrébki ryb i owocéw morza.

b) Przygotowywanie wykwintnych przekasek z owocOw morza i ryb.

¢) Kraby, krewetki, przegrzebki w nowych odstonach.

d) Przygotowywanie podstaw zup i sosOw - Fond rybny.

e) Dobieranie dodatkéw i soséw do potraw z ryb i owocOw morza.

f) Dekoracje 1 aranzacje potraw z ryb i owocOdw morza;

w programie warsztatdw muszg by¢ uwzglednione zagadnienia dotyczace ekologii,

zasady gospodarowania i ponownego wykorzystania materiatow/ produktow, ktore

nadaja si¢ do recyklingu w celu ograniczenie zuzycia surowcéw naturalnych oraz

zmniejszenia ilosci odpadow, zgodnie z zasadg zrbwnowazonego rozwoju;

zapewnienie w zakresie $wiadczonej ustugi kazdej uczestniczce i uczestnikowi

w ramach ceny ofertowej surowcoéw i potproduktéw niezbednych do przeprowadzenia

warsztatow;

zapewnienie w zakresie S$wiadczonej ustugi: workéw do pakowarki vacum,

cyrkulatora sous vide 1 innych wurzadzen oraz sprze¢tu, niezbednego do

przeprowadzenia warsztatow, spetniajacych wymogi BHP w iloSci 1 stanie

technicznym zapewniajacym odpowiedni poziom warsztatbw z zakresu

przygotowywania nowoczesnych potraw;
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8) zapewnienie wykwalifikowanej kadry dydaktycznej, posiadajacej doswiadczenie
1 odpowiednie kwalifikacje gwarantujagce nalezyte i terminowe przeprowadzenie
warsztatow kulinarnych;

9) podejmowanie dziatah w ramach warsztatow, skierowanych do uczestniczek
i uczestnikow, z uwzglednieniem indywidualnych potrzeb rozwojowych
1 edukacyjnych oraz mozliwosci psychofizycznych uczniéw i uczennic;

10) zapewnienie uczestniczkom i uczestnikom w czasie trwania zaje¢ bezpiecznych
1 higienicznych warunkéw nauki;

11) poinformowanie uczestniczek i uczestnikOw warsztatéw, iz sg one wspotfinansowane
ze Srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego;

12) zapoznanie si¢ i przestrzeganie wytycznych w zakresie realizacji zasady réwnosSci
szans 1 niedyskryminacji, w tym dostgpnosci dla 0séb z niepetnosprawnos$ciami oraz
zasady rownosci szans kobiet i m¢zczyzn w ramach funduszy unijnych na lata 2014-
2020 oraz pouczenie wszystkich wyktadowcow 1 instruktorow zaje¢ o w/w zasadach,
zgodnie z ,Wytycznymi w zakresie realizacji zasady réwnosci szans
1 niedyskryminacji, w tym dostgpnosci dla osob z niepetnosprawnosciami oraz zasady
rownos$ci szans kobiet i mgzczyzn w ramach funduszy unijnych na lata 2014-2020”
z dnia 8 maja 2015 r.;

13) opracowanie i uzgodnienie z uczestniczkami i uczestniczkami Projektu oraz Szkolnym
Koordynatorem Projektu harmonogramow warsztatow;

14) przekazywanie harmonograméw zaje¢ w terminie min. 7 dni przed rozpoczegciem
warsztatow z kazda grupa, w formie elektronicznej Szkolnemu Koordynatorowi
Projektu;

15)niezwloczne powiadamianie Szkolnego Koordynatora Projektu o wszelkich zmianach
w harmonogramie warsztatow oraz o nie zgloszeniu si¢ ktorejkolwiek uczestniczki lub
uczestnika na warsztaty, przerwaniu zaj¢¢ lub rezygnacji z uczestnictwa oraz innych
sytuacjach, ktore maja wptyw na realizacje programu warsztatow;

16) biezace sporzadzanie dokumentacji zwigzanej z realizacja zadania, w szczegdlnosci
prowadzenie Dziennika zajec¢ 1 List obecnosci uczestniczek 1 uczestnikow warsztatow
na formularzach, ktérych wzoér okresli Zamawiajacy;

17)sporzadzania dokumentacji fotograficznej ze zrealizowanych warsztatow — min. 10
zdje¢ w ramach kazdych warsztatow;

18) poddanie si¢ kontroli dokonywanej przez uprawnione podmioty w zakresie:
a) efektywnosci i prawidlowosci zajec,
b) frekwencji uczestnikow,

c¢) dokumentéw Wykonawcy zwigzanych z realizowanym projektem, w tym
finansowych;

19) przeprowadzenie ankiet ewaluacyjnych na zakonczenie warsztatbw wg wzoru
Zamawiajacego;

20) weryfikowanie uzyskania przez uczestniczki i uczestnikéw warsztatow kompetencji
przez odpowiednie ich sprawdzenie, a nastgpnie potwierdzenie formalnym
dokumentem;
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21) przygotowanie i wydanie uczestniczkom 1 uczestnikom warsztatow, ktorzy
pozytywnie przeszli weryfikacje nabycia kompetencji, dokumentu o nabyciu
kompetencji w zakresie tematycznym warsztatOw. Dokumenty winny zawieraé
informacj¢ o wspoétfinansowaniu warsztatow ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz by¢ opatrzone znakiem Funduszy
Europejskich, Unii Europejskiej oraz  oficjalnym logo wojewddztwa kujawsko-
pomorskiego, zgodnie z wytycznymi zawartymi w ,,Podreczniku wnioskodawcy
1 beneficjenta programoéw polityki spdjnosci 2014-2020 w zakresie informacji
i promocji”, aktualizacja z 21 lipca 2017 r.;

22) przekazanie Zamawiajacemu catej dokumentacji z prowadzonych warsztatow
w terminie do 10 dni od ich zakonczenia, w szczegdlnosci:

a) dziennika zajec,
b) list obecnosci,

c) dokumentéw weryfikujacych nabycie kompetencji na podstawie kryteriow oceny
(np. sprawdzianéw wiedzy, testow umiejetnosci, kart obserwacji),

d) ankiet ewaluacyjnych na zakonczenie kursu,
e) dokumentacji fotograficznej z zaje¢ w formie ptyty CD/DVD (min. 10 zdje¢ na
jedna grupg),

f) dokumentéw potwierdzajacych odbiér zaswiadczen przez uczestniczki
1 uczestnikOw warsztatow,

g) rejestru wydanych zaswiadczen, kserokopii wydanych zaswiadczen;

21) realizowanie zamoOwienia zgodnie z ustawg o ochronie danych osobowych, w tym
RODO, przepisami BHP i ppoz.

2 Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za uczestniczki 1 uczestnikOw w czasie
trwania warsztatow.

§3
Terminy i miejsca realizacji umowy

1. Umowa zostaje zawarta od dnia podpisania umowy do dnia 31 maja 2019 r.

2. Wykonawca przeprowadzi warsztaty kulinarne 2z zakresu przygotowywania
nowoczesnych potraw dla 30 uczennic i uczniéw Zespolu Szkét Ponadgimnazjalnych
w Swieciu - uczestniczek i uczestnikéw Projektu: ,,Wyksztatlcony profesjonalista”,
w nastepujacych grupach i1 terminach:

1)w terminie od listopada 2018 r. do dnia 20 grudnia 2018 r.: 1 grupa x 10 oséb,
2)w terminie od 4 lutego 2019 r. do 31 maja 2019 r.: 2 grupy x 10 os6b.

2. Wykonawca przeprowadzi warsztaty kulinarne z zakresu przygotowywania potraw
z ryb i owocow morza dla 30 uczennic i uczniow Zespotu Szkét Ponadgimnazjalnych
w Swieciu - uczestniczek i uczestnikéw Projektu: ,,Wyksztatcony profesjonalista”,
w nastepujacych grupach i terminach:

2)w terminie od listopada 2018 r. do dnia 20 grudnia 2018 r.: 1 grupa x 10 osdb,
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3)w terminie od 4 lutego 2019 r. do 31 maja 2019 r.: 2 grupy x 10 os6b.

3. Zamawiajacy dopuszcza zmian¢ liczebnosci poszczegdlnych grup pod warunkiem
zachowania ogdlnej liczby uczestnikOw i uczestniczek.

4. Liczebnos¢ grup nie moze by¢ zwigkszona o osoby z wolnego naboru.

5. Wykonawca warsztaty kulinarne dla uczestniczek i uczestnikow Projektu przeprowadzi
w godzinach popotudniowych, poza zajeciami szkolnymi lub w dni wolne od nauki i nie
wiecej niz 8 godz. dziennie.

6. Warsztaty odbywac si¢ beda w sali szkolnej, wyznaczonej 1 udostgpnionej nieodptatnie
przez dyrektora szkoty, tj. w pracowni przedmiotdw zawodowych gastronomicznych
w ZSP w Swieciu, ul. Kosciuszki 6a, 86-100 Swiecie, wyposazonej w: ciagi robocze, piec
konwekcyjno-parowy, pakowarke vacum, salamander, blendery, mikser, noze i drobny
sprzet do przygotowywania potraw, kuchenki elektryczne. Pracownia wyposazona jest do
jednoczesnej nauki 10 oséb.

§4

Wynagrodzenie i sposéb rozliczen

1. Z tytulu prawidlowego wykonywania zadania ustala si¢ wynagrodzenie ryczaltowe
w tacznej kwocie:

DIUtto: wooeveeeeieeeiieeeiee e ztotych
(STOWIIIE: ..ttt st ztotych...../100)

wynikajace z ponizszych zestawien:

Warsztaty kulinarne z zakresu Cena brutto (zI)
przygotowywania nowoczesnych potraw

Koszt udziatu w zajeciach 1 uczestniczki/uczestnika

Koszt udziatu w zajeciach 10 uczestniczek/uczestnikow

Koszt udziatu w zajeciach 30 uczestniczek/uczestnikow

Warsztaty kulinarne z zakresu Cena brutto (zb)
przygotowywania ryb i owocéw morza

Koszt udziatu w zajeciach 1 uczestniczki/uczestnika

Koszt udziatu w zajeciach 10 uczestniczek/uczestnikow

Koszt udziatu w zajeciach 30 uczestniczek/uczestnikow

2. Wykonawca wynagrodzenie za wykonanie przedmiotu zamowienia otrzyma na podstawie
sze$ciu faktur/rachunkéw, przelewem, w terminie do 30 dni od daty ich wystawienia, po
zakonczeniu zaje¢ z dang grupg i dostarczeniu pelnej dokumentacji zaje¢ Zamawiajagcemu
oraz podpisaniu protokotu odbioru wustugi przez przedstawiciela Zamawiajacego
1 Wykonawce.
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3. Zamawiajagcy nie ponosi kosztow za przeprowadzenie zaje¢ z uczestniczka lub
uczestnikiem, ktorzy w trakcie warsztatOw zostang z przyczyn lezacych po stronie
Wykonawcy skresleni z listy uczestniczek i uczestnikow warsztatow.

4. PlatnosSci dokonywane beda wylacznie za rzeczywista liczbe uczestniczek 1 uczestnikow
bioragcych udzial w warsztatach, wedlug kosztu za jedng uczestniczke i uczestnika
warsztatow, nie wyzszego od zawartego w ofercie Wykonawcy.

5. W przypadku rezygnacji lub skreslenia z listy uczestniczek i uczestnikéw, z przyczyn nie
lezacych po stronie Wykonawcy, Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie za
faktycznie poniesione koszty zaje¢ z dang osobg (skalkulowane na podstawie list
obecnosci).

6. Na fakturach/rachunkach w miejscu ,,Nabywca" nalezy wpisa¢ Powiat Swiecki, ul. Gen. J.
Hallera 9, 86-100 Swiecie, NIP 559-187-68-20.

7. Za dzien dokonania zaptaty strony uznaja dzien, w ktérym zostanie obcigzony rachunek
bankowy Zamawiajacego.

8. Nalezne Wykonawcy wynagrodzenia zostanie przelane na nast¢pujgcy nr konta

9. Wykonawca wyraza zgod¢ na potracenie kar umownych z wystawionej przez siebie
faktury/rachunku.

10. Kwota wynagrodzenia jest wspotfinansowana ze $srodkéw Unii Europejskiej w ramach
realizacji Projektu ,,Wyksztalcony profesjonalista” O$ Priorytetowa 10 Innowacyjna
edukacja, Dziatanie 10.2 Ksztatcenie ogélne i zawodowe, Poddziatanie 10.2.3 Ksztalcenie
zawodowe, Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Kujawsko —
Pomorskiego na lata 2014 — 2020 , Nr Projektu RPKP.10.02.03-04-0004/17.

§5

1. Strony postanawiaja, iz osobami wlasciwymi w sprawach ustalen dotyczacych wykonania
przedmiotu umowy sg :

1) ze strony Zamawiajacego- Szkolny Koordynator Projektu w ZSP w Swieciu:

2) ze strony WyKOonawcCy: .....ccoocveeviiieeniieeniieeieeeieeseeeeae sl e

§6

1. Strony wustalaja, ze Wykonawca wykona przedmiot zaméwienia za pomoca
podwykonawcdw/bez pomocy podwykonawcow*.

2. Wykonawca zleci podwykonawcy nastepujacy zakres przedmiotu Umowy ...........cceeeveennne

3. Wykonawca zobowigzany jest do przedtozenia Zamawiajagcemu umowy z podwykonawcag
wraz z czg¢$cig zamowienia dotyczaca wykonania ustugi przez podwykonawce.

4. Wykonawca jest odpowiedzialny wzgledem Zamawiajacego za nalezyte i terminowe
wykonanie przedmiotu zaméwienia przez podwykonawcg.

5. W przypadku zmiany lub ustanowienia podwykonawcy w trakcie trwania zajec,
Wykonawca zobowigzany jest uzyska¢ zgode Zamawiajgcego.
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* niepotrzebne skresli¢

(Zamawiajacy zastrzega zmiang zapisOw § 6 po otwarciu ofert, poprzez dostosowanie zapiséw umowy do
ztozonej oferty w przedmiocie podwykonawstwa)

§7

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo rozwigzania umowy ze skutkiem natychmiastowym
w przypadku stwierdzenia nierzetelnego lub niestarannego wykonywania przedmiotu umowy,
badz tez stwierdzenia op6znien w realizacji zadania.

§8

Kary umowne

1. Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kar¢ umowng w wysokosci 10 % przystugujacego
mu tgcznego wynagrodzenia brutto, okre§lonego w § 4 ust. 1 za niewykonanie lub
nienalezyte wykonanie zadania obj¢tego niniejszg umowa.

2. Niezaleznie od kary umownej, o ktérej mowa w ust. 1 Zamawiajagcy moze zadad
odszkodowania uzupelniajacego na zasadach ogdlnych, przewidzianych w Kodeksie
cywilnym.

§9
Postanowienia koncowe

1. Dopuszcza si¢ zmian¢ postanowien niniejszej Umowy wyltacznie na warunkach
przewidzianych w Ogloszeniu.

2. Zmiana postanowien zawartej umowy moze nastgpi¢ za zgoda obu stron wyrazong na
piSmie w postaci aneksOw do umowy, pod rygorem niewaznosci takiej zmiany.

3. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej Umowie bgda miaty zastosowanie przepisy
Kodeksu cywilnego. W sprawach procesowych przepisy Kodeksu postepowania
cywilnego.

4. W przypadku powstania sporu powstatego w zwigzku z niniejszg Umowa, strony dazy¢
beda do ugodowego rozstrzygniecia sporu, tj. w drodze negocjacji i porozumienia.

5. W przypadku niemoznosci ugodowego rozstrzygnigcia sporu, sadem wylacznie
wlasciwym do rozpoznawania sporéw powstatych w zwiazku z niniejsza Umowg jest
wiasciwy dla Zamawiajacego miejscowo sad powszechny.

6. Umowe niniejszg sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, z czego dwa
egzemplarze dla Zamawiajacego i jeden egzemplarz dla Wykonawcy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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